
SAUTÉ DI  COZ ZE  [ 1 -1 2-1 4]  15 €

CON CROSTONI DI  PANE

LUMACHE DI  MARE [4 -1 2-1 4]  15 €

ALL’ARR ABBIATA

ALICI  MARINATE AL GIN TONIC [4]  15 €

POMPELMO ROSA E PUNTARELLE

INSAL ATA DI  SEPPIA [ 9-1 4]  16 €

VERDURE CROCC ANTI E AGRUMI

TARTARE DI  TONNO  [4]   17€

C ARPACCIO DI  A SPAR AGI,  PISELLI  E  L IMONE C ANDITO

CEVICHE DI  PESC ATO LOC ALE  [ 1 -2- 4 -1 4]  20 €

PORRO CROCC ANTE,  PEPERONE DOLCE
E POMODORI GIALLI  E  ROSSI

CRUDO DEL GIORNO  [ 2- 4 - 8 -15 ]   2 5 €

OSTRICHE  [ 1 4]   6 €/PZ

A N T I P A S T I



P R I M I  P I A T T I

SPAGHET TO PASTIFICIO FELICET TI  [ 1 - 4 -1 2-1 4]  18 €

AI  LUPINI  LOC ALI
CON AGGIUNTA DI  BOT TARGA +3 €

TONNARELLO  [ 1 -3 - 4 -9-1 2 ]  18 €

SPIGOL A E BOT TARGA

LINGUINA PASTIFICIO VICIDOMINI  [ 1 - 4 -1 4]  20 €

A JO, OJO E RICCI  DI  MARE

TUBET TI  [ 1 -2-9-1 2 ]  18 €

GAMBERI,  CREMA DI  CECI  E 
POLVERE DI  GUANCIALE

R AVIOLONE [ 1-2-3 -7-9 ]  20 €

RIPIENO DI  BUFAL A E BA SILICO 
ALL A CREMA DI  CROSTACEI



S E C O N D I  P I A T T I  •  F R I T T U R E

BACC AL À COT TO A BASSA TEMPER ATUR A  [ 1 -2- 4 -1 4 -15 ] 2 3 €

CREMA DI  PATATE E PORRO CROCC ANTE

POLPO ROSTICCIATO  [ 7-1 4 -15 ]  2 3 €

PATATA ALLE ERBE E FRIGGITELLO RIPIENO DI  C APRINO

C AL AMARO ALL A PIASTR A [ 1- 4 -1 4 -15 ]   2 3 €

CICORIA ,  COL ATUR A DI  ALICI  E  BRICIOLE A JO E OJO

•

FRIT TUR A DI  ALICI  [ 1 -3 - 4 -1 4]  16 €

CON MAIONESE AL LIME

FRIT TUR A DI  C AL AMARI E GAMBERI ROSA  [ 1 -2-1 4 -15 ]  19 €

DEL MAR TIRRENO

FRIT TUR A DI  PAR ANZ A  [ 1 - 4 -1 4]  2 2€



N O - F I S H  •  C O N T O R N I

FRESELL A SPEZ Z ATA [ 1-1 2 ]    15 €

POMODORI,  ORIGANO E GIARDINIER A ‘ I  CONTADINI’
CON AGGIUNTA DI  BURR ATA [ 7 ] +3 €

SPAGHET TONE PASTIFICIO FELICET TI  [ 1 -9 ]   13 €

POMODORO E BA SILICO

TONNARELLO [ 1-3 -7- 8 ]   15 €

PESTO DI  BA SILICO HOME-MADE, 
L IMONE E MANDORLE TOSTATE

MEDAGLIONE [ 1 1 ]   16 €

DI VERDURE E LEGUMI
SAL SA ALLO ZENZERO E SESAMO

FET TINA PANATA [ 1-2-3 - 4 -1 4]  16 €

FAT TA IN C A SA

•

CICORIA RIPASSATA 7€

INSAL ATA MISTA 7€

PATATE AL FORNO 7€

VERDURE GRIGLIATE 7€



SERVIZIO     3 €

ACQUA 0.75CL   3 €

SOF T DRINKS  4 €

•

GLUTEN FREE
ABBIAMO A DISP OSIZIONE PA S TA SENZ A GLUTINE,  CHE È P OSSIBILE
RICHIEDERE AL NOS TRO PER SONALE DI  SAL A ,  AL COS TO AGGIUNTIVO DI  3 €.
TUT TAVIA ,  DESIDERIAMO INFORMARTI CHE I  TEMPI DI  AT TESA PER L A PA S TA 
SENZ A GLUTINE P OTREBBERO ESSERE PIÙ LUNGHI,  P OICHÉ VIENE CUCINATA 
IN UNA PENTOL A APP OSITA CON ACQUA BOLLITA SPECIFIC AMENTE.  
AT TENZIONE, SI  INFORMA L A CLIENTEL A CHE ALL’ INTERNO DELLE NOS TRE 
CUCINE È PRESENTE UNA CONTAMINA ZIONE AERE A DA GLUTINE,  IL  CLIENTE 
PERTANTO SOLLE VA IL  MARINE VILL AGE DA QUAL SIA SI  RESP ONSABILITÀ PER 
E VENTUALI  CONTAMINA ZIONI NELLE PIE TANZE ORDINATE.

•

ALLERGENI
SI  AV VISA L A GENTILE CLIENTEL A CHE NELL A NOS TR A AT TIVITÀ SONO 
PRESENTI ALLERGENI,  PERTANTO SI  INVITANO LE PER SONE ALLERGICHE 
E/O INTOLLER ANTI A CHIEDERE INFORMA ZIONI AL PER SONALE.
TUT TI  I  PRODOT TI IT TICI  DES TINATI  AD ESSERE CONSUMATI CRUDI SONO 
S TATI  SOT TOPOS TI  A TR AT TAMENTO DI  BONIFIC A PRE VENTIVA IN 
CONFORMITÀ ALLE PRESCRIZIONI DEL REG.  CE 853/20 0 4.

LEG ENDA ALLERG ENI
1  G LUTINE -  2  C ROSTAC EI -  3  UOVO - 4 PESC E -  5  AR AC HIDI -  6  SOIA -  
7  L AT TE E DER IVATI -  8  FRUT TA A GUSC IO -  9  SEDANO - 1 0 SENAPE -  
1 1  SEMI DI  SESAMO - 1 2  DIOSSIDO DI  ZOLFO -  13  LUPINI -  14 MOLLUSC HI -  
1 5  PRODOT TO SURG EL ATO


