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FER AL N.1  30 €
Barbabietola  b ianca,  luppolo,  pepe di  Szechuan

Ferment ato ar t ig ianale -  It a l ia

naso:  veget ale -  bocca:  speziat a -  mood:  sorprendente

0.75 L

KOMBUCHA L AVERVE “CEDRO”  6 €
Tè ferment ato,  cedro

Ferment ato analcol ico

naso:  agrumato -  bocca:  f resco -  mood:  d isset ante

0. 33 L

KOMBUCHA L AVERVE “AR ANCIA”  6 €
Tè ferment ato,  arancia

Ferment ato analcol ico

naso:  f rutt ato -  bocca:  morbida -  mood:  conviv ia le

0. 33 L

KOMBUCHA L AVERVE “PER A E BASILICO”  6 €
Tè ferment ato,  pera,  bas i l ico

Ferment ato analcol ico

naso:  erbaceo -  bocca:  del icat a -  mood:  r inf rescante

0. 33 L

FERMENTATI /  ANALCOLIC I
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1 .  EUFORIA – APEC A  4 4 €
Chardonnay,  P inot Nero -  Metodo c lass ico -  P iemonte

Affinamento in  accia io,  ferment azione spont anea,  24 mesi  su i  l iev it i

naso:  agrumato -  bocca:  cremoso -  mood:  e legante

2 .  CUVÉE NATURE 30 LUNE – NICOL A GAT TA  50 €
Chardonnay,  P inot Nero -  Metodo c lass ico -  Lombardia

Affinamento in  accia io e cemento,  ferment azione spont anea,  30 mesi  su i  l iev it i

naso:  f loreale -  bocca:  asc iutt a -  mood:  rock

3 .  36 MESI  ROSÉ – C ASA C ATERINA  60 €
Pinot Nero,  Meunier  -  Metodo c lass ico -  Lombardia

Affinamento in  accia io,  ferment azione spont anea,  36 mesi  su i  l iev it i

naso:  lampone -  bocca:  sapido -  mood:  e legante

4.  E X TR A BRUT – C AMOSSI  38 €
Chardonnay,  P inot Nero -  Metodo c lass ico -  Lombardia

Affinamento in  accia io,  24 mesi  su i  l iev it i

naso:  agrumato -  bocca:  equi l ibrato -  mood:  spensierato

5.  BDB – ALESSANDR A DIVELL A  52€
Chardonnay -  Metodo c lass ico -  Lombardia

Affinamento in  accia io,  ferment azione spont anea,  30 mesi  su i  l iev it i

naso:  etereo -  bocca:  sa l ino -  mood:  rock

6.  SUI  GENERIS – CHERUBINI  45 €
Chardonnay -  Metodo c lass ico -  Lombardia

Affinamento in  cemento,  ferment azione spont anea,  36 mesi  su i  l iev it i

naso:  minerale -  bocca:  teso -  mood:  avanguardist a

7.  OLTREPÒ PAVESE DOCG NATURE – L A PIOT TA  35 €
Pinot Nero -  Metodo c lass ico -  Lombardia

Affinamento in  accia io,  30 mesi  su i  l iev it i

naso:  f ragrante -  bocca:  asc iutt a -  mood:  r inv igorente

SPUMANTI ITALIANI
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8.  ROSÉ PINOT NERO BRUT NATURE – CHIAR A TORTI  42€
Pinot Nero -  Metodo c lass ico -  Lombardia

Affinamento in  accia io,  36 mesi  su i  l iev it i

naso:  f loreale -  bocca:  ve l lut ato -  mood:  romant ico

9.  BIANCO – WINKLER  32€
Verdis io,  Chardonnay -  Metodo c lass ico (non sboccato)  -  Veneto

Affinamento in  accia io,  ferment azione spont anea,  12  mesi  su i  l iev it i

naso:  f ragrante -  bocca:  scorrevole -  mood:  merenda/ape

10.  PROSECCO SUP. DI  VALDOBBIADENE DOCG –
SANTA MARGHERITA  29 €
Glera -  Metodo Charmat -  Veneto

Affinamento in  accia io

naso:  mela -  bocca:  f resco -  mood:  super easy

1 1 .  PIGLIATUT TO PAS DOSÉ – PROGET TO VINO DENTRO  38 €
Chenin -  Metodo c lass ico -  Veneto

Affinamento in  legno,  20 mesi  su i  l iev it i

naso:  complesso -  bocca:  energico -  mood:  cur ioso

12 .  ELEVARE ROSÉ BRUT NATURE –
ALE X DELL A VECCHIA PEDEC ASTELLO  40 €
Pinot Nero -  Metodo c lass ico -  Veneto

Affinamento in  accia io,  60 mesi  su i  l iev it i

naso:  balsamico -  bocca:  roccioso -  mood:  eroico

13 .  CONTE RONCOL ATO DURELLO BRUT NATURE –
CRISTINA MEGGIOL ARO  35 €
Metodo c lass ico -  Veneto

36 mesi  su i  l iev it i

naso:  vulcanico -  bocca:  s fer zante -  mood:  r igenerante

SPUMANTI ITALIANI
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14.  DESPINA – A ZIENDA AGRICOL A QUARTICELLO  30 €
Malvasia  aromatica d i  Candia -  Metodo ancestra le -  Emi l ia

Non fi ltrato,  affinamento in  accia io,  ferment azione spont anea

naso:  agrumato -  bocca:  v ibrante -  mood:  r ibel le

15.  L AMBRUSCO ROSATO “PERFR ANCO” – BERGIANTI  33 €
L ambrusco Salamino -  Metodo ancestra le -  Emi l ia

Affinamento in  cemento,  ferment azione spont anea

naso:  erbaceo -  bocca:  teso -  mood:  autent ico

16.  410 0 E X TR A BRUT ROSÉ – DONNE DEL VICO  30 €
Cesanese,  Nero Buono -  Metodo c lass ico -  L azio

12  mesi  su i  l iev it i

naso:  sottobosco -  bocca:  av volgente -  mood:  gastronomico

17.  COSMICO – COSMICO  29 €
Trebbiano -  Metodo ancestra le -  L azio

Affinamento in  accia io,  ferment azione spont anea

naso:  f loreale -  bocca:  f resco -  mood:  spensierato

18 .  BRUT CONTADINO – CIRO PIC ARIELLO  43 €
Fiano -  Metodo c lass ico -  Campania

Affinamento in  accia io,  ferment azione spont anea,  24 mesi  su i  l iev it i

naso:  aff umicato -  bocca:  dr itt a -  mood:  energizzante

19.  PAS DOSÉ – ALESSANDRO VIOL A  52€
Cat arratto -  Metodo c lass ico -  S ic i l ia

Affinamento in  accia io e legno,  ferment azione spont anea,  24 mesi  su i  l iev it i

naso:  mediterraneo -  bocca:  cremoso -  mood:  so lare

20.  VORIA BIANCO – PORTA DEL VENTO  30 €
Cat arratto -  Metodo ancestra le -  S ic i l ia

Non fi ltrato,  affinamento in  cemento,  ferment azione spont anea

naso:  rust ico -  bocca:  d isset ante -  mood:  informale

SPUMANTI ITALIANI
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21 .  TR ADITION NATURE – LEL ARGE PUGEOT  85 €
Meunier,  P inot Nero,  Chardonnay -  Metodo c lass ico

Affinamento in  accia io e legno,  ferment azione spont anea,  36 mesi  su i  l iev it i

naso:  evoluto -  bocca:  gessosa -  mood:  ar istocrat ico

2 2 .  PREMIER CRU GR AUVES BDB NON DOSÉ – PIERRE C ALLOT  70 €
Chardonnay -  Metodo c lass ico

Affinamento in  accia io e legno,  ferment azione spont anea,  36 mesi  su i  l iev it i

naso:  f resco -  bocca:  p ieno -  mood:  amichevole

2 3 .  O’  MA VALLÉ BL ANC DE NOIRS E X TR A BRUT –
MAURICE GRUMIER  66 €
Pinot Nero,  Meunier  -  Metodo c lass ico

Affinamento in  accia io,  24 mesi  su i  l iev it i

naso:  carnoso -  bocca:  potente -  mood:  autorevole

24.  GR AND CRU BL ANC DE NOIRS E X TR A BRUT – 
ROUSSE AUX BAT TEUX  80 €
Pinot Nero -  Metodo c lass ico

Affinamento in  legno,  ferment azione spont anea,  30 mesi  su i  l iev it i

naso:  profondo -  bocca:  monument ale -  mood:  medit at ivo

25.  GR ANDE ROSÉ BRUT – CHÂTE AU DE BLIGNY  70 €
Pinot Nero,  Chardonnay -  Metodo c lass ico

Affinamento in  accia io,  36 mesi  su i  l iev it i

naso:  sbarazzino -  bocca:  ve l lut at a -  mood:  romant ico

26.  CUVÉE DE RÉSERVE BL ANC DE NOIRS BRUT – GALLIMARD  49 €
Pinot Nero -  Metodo c lass ico

Affinamento in  accia io,  24 mesi  su i  l iev it i

naso:  so lare -  bocca:  rotonda -  mood:  conviv ia le

C HAMPAGNE
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27.  BDB E X TR A BRUT 2014 – JE AN GIMONNET   58 €
Chardonnay -  Metodo c lass ico

Affinamento in  accia io,  24 mesi  su i  l iev it i

naso:  agrumato -  bocca:  v ibrante -  mood:  senza pensier i

28.  GR AINS DE CELLES – PIERRE GERBAIS  90 €
Pinot B lanc,  P inot Nero,  Chardonnay -  Metodo c lass ico

Affinamento in  accia io,  ferment azione spont anea,  36 mesi  su i  l iev it i

naso:  sussurra -  bocca:  affilat a -  mood:  inte l lettuale

29.  SHAMAN 2 2 GR AND CRU BRUT NATURE – 
MARGUET  1 10 €
Pinot Nero,  Chardonnay -  Metodo c lass ico

Affinamento in  legno,  ferment azione spont anea,  30 mesi  su i  l iev it i

naso:  pulsante -  bocca:  ver t ica le -  mood:  esoter ico

30.  BL ANC D’ASSEMBL AGE BRUT NATURE – CHAVOST  75 €
Chardonnay,  Meunier  -  Metodo c lass ico

Senza so lfit i ,  affinamento in  accia io e legno,  

ferment azione spont anea,  24 mesi  su i  l iev it i

naso:  f ragrante -  bocca:  succoso -  mood:  conviv ia le

3 1 .  333F ROSÉ BRUT NATURE 202 2 – 
GASPARD BROCHET  170 €
Pinot Nero,  Chardonnay,  Meunier  -  Metodo c lass ico

Affinamento in  legno,  ferment azione spont anea,  24 mesi  su i  l iev it i

naso:  se lvat ico -  bocca:  e lettr ica -  mood:  avanguardist a

3 2 .  DES JOUR ET MUNDI NATURE (BASE 2021)  –  GOSSET  90 €
Pinot Nero,  Chardonnay -  Metodo c lass ico

Affinamento in  legno,  ferment azione spont anea,  36 mesi  su i  l iev it i

naso:  ar istocrat ico -  bocca:  v ibrante -  mood:  gastronomico

C HAMPAGNE
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33 .  74 6 E X TR A BRUT – JACQUESSON  150 €
Chardonnay,  P inot Nero,  Meunier  -  Metodo c lass ico

Affinamento in  legno,  4 8 mesi  su i  l iev it i

naso:  evolut ivo -  bocca:  minerale -  mood:  cerebrale

3 4.  RÉSERVE BRUT – ROBERT ALL AIT  52€
Meunier  -  Metodo c lass ico

Affinamento in  accia io,  24 mesi  su i  l iev it i

naso:  f rutt ato -  bocca:  rotonda -  mood:  conviv ia le

35.  LES VIGNES DE MONTGUEUX E X TR A BRUT
BL ANC DE BL ANCS – L AISSAGNE  1 10 €
Chardonnay -  Metodo c lass ico

Affinamento in  legno,  ferment azione spont anea,  4 8 mesi  su i  l iev it i

naso:  iodato -  bocca:  ver t ica le -  mood:  magnet ico

36.  LE COQ TOME I I  –  GASPARD BROCHET  20 0 €
Pinot Nero,  Meunier,  Chardonnay -  Metodo c lass ico

Affinamento in  legno,  ferment azione spont anea,  24 mesi  su i  l iev it i

naso:  speziato -  bocca:  potente -  mood:  r ibel le

C HAMPAGNE
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3 7.  CRÉMANT – BERNARD HAEGELIN  36 €
Pinot Nero,  Auxerrois ,  Chardonnay -  Metodo c lass ico -  Francia  (A lsazia)

Affinamento in  accia io,  24 mesi  su i  l iev it i

naso:  pr imaver i le  -  bocca:  scorrevole -  mood:  democrat ico

38.  CRÉMANT DE DIE “PETIT JULES” SENZ A SOLFITI  –
ACHARD VINCENT  40 €
Clairette,  A l igoté,  Muscat -  Metodo c lass ico -  Francia

Senza so lfit i ,  affinamento in  accia io,  ferment azione spont anea,  24 mesi  su i  l iev it i

naso:  spont aneo -  bocca:  succosa -  mood:  wi ld

39.  VOUVR AY CUVÉE CLEMENT BRUT 20 09 – 
DOMAINE DE L A GALINIERE  30 €
Chenin B lanc -  Metodo c lass ico -  Francia  (Loira)

Affinamento in  accia io,  120 mesi  su i  l iev it i

naso:  ter ziar io -  bocca:  profonda -  mood:  aper it ivo

40.  C AVA GR AN RESERVA BRUT NATURE “MIRGIN” –
ALTA ALELL A  37€
X arel· lo,  Parel lada,  Macabeu -  Metodo c lass ico -  Spagna

Affinamento in  accia io,  36 mesi  su i  l iev it i

naso:  mar ittimo -  bocca:  affilat a -  mood:  contemporaneo

41.  CONC A DEL RIU ANOIA “DE NIT” ROSÉ –
R AVENTÓS I  BL ANC & C AN SUMOI  45 €
X arel· lo,  Parel lada,  Macabeu,  Monastre l l  -  Metodo c lass ico -  Spagna

Affinamento in  accia io,  ferment azione spont anea,  18  mesi  su i  l iev it i

naso:  sotti le  -  bocca:  seducente -  mood:  e legante

METODO C L ASSICO ESTERO
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42 .  FONTANASANTA MANZONI – FOR ADORI  37€
Manzoni  B ianco -  Trent ino-Alto Adige

A g giunt a minima di  so lfit i ,  macerazione breve,

affinamento in  legno,  ferment azione spont anea

naso:  magnet ico -  bocca:  mater ica -  mood:  energico

4 3 .  GEWÜR Z TR AMINER – MARCO DONATI  33 €
Gewür z traminer -  Trent ino-Alto Adige

Affinamento in  accia io

naso:  esot ico -  bocca:  ve l lut at a -  mood:  rass icurante

4 4.  GEWÜR Z TR AMINER 202 2 – IN DER EBEN  4 6 €
Gewür z traminer -  Trent ino-Alto Adige

A g giunt a minima di  so lfit i ,  macerazione media,  

affinamento in  legno,  ferment azione spont anea

naso:  ipnot ico -  bocca:  scolp it a -  mood:  gastronomico

45.  MÜLLER THURGAU SOFI  2024 – FR ANZ HA AS  2 7€
Mül ler  T hurgau -  Trent ino-Alto Adige

Affinamento in  accia io

naso:  l impido -  bocca:  snel la  -  mood:  spensierato

4 6.  PINOT BIANCO ALTO ADIGE DOC 2025 – KET TMEIR  30 €
Pinot B ianco -  Trent ino-Alto Adige

Affinamento in  accia io

naso:  pr imaver i le  -  bocca:  minerale -  mood:  s incero

47.  PINOT GRIGIO DELLE VENE ZIE DOC 2024 – RIFF  2 5 €
Pinot Gr ig io -  Trent ino-Alto Adige

Affinamento in  accia io

naso:  del icato -  bocca:  scorrevole -  mood:  conviv ia le

4 8.  CHARDONNAY 2025 – ALOIS L AGEDER  28 €
Chardonnay -  Trent ino-Alto Adige

Affinamento in  accia io

naso:  f resco -  bocca:  d inamica -  mood:  quot id iano

BIANC HI ITALIANI
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49.  LÖWENGANG 2021  –  ALOIS L AGEDER  1 10 €
Chardonnay -  Trent ino-Alto Adige

A g giunt a minima di  so lfit i ,  affinamento in  legno,  ferment azione spont anea

naso:  av volgente -  bocca:  sontuosa -  mood:  ce lebrat ivo

50.  NASCET TA VIGNA LINARO 2021  –  RIVET TO  42€
Nascett a -  P iemonte

A g giunt a minima di  so lfit i ,  affinamento in  cemento e anfora,  

ferment azione spont anea

naso:  ancestra le -  bocca:  sapida -  mood:  inte l lettuale

51 .  L ANGHE ARNEIS “LIBR A” –
TENUTA PARCO VALLE DELL A VITE  29 €
Arneis  -  P iemonte

Affinamento in  accia io

naso:  erbaceo -  bocca:  f resca -  mood:  so lare

52 .  VECCHIE TONNE AUX 202 3  ERBALUCE DI  C ALUSO – 
MONTE MALET TO  4 4 €
Erbaluce -  P iemonte

A g giunt a minima di  so lfit i ,  affinamento in  legno,  ferment azione spont anea

naso:  austero -  bocca:  profonda -  mood:  avanguardist a

53 .  MUNTA L’È RUMA 202 2 – VIGNETI BOVERI GIACOMO  40 €
T imorasso -  P iemonte

Affinamento in  accia io

naso:  complesso -  bocca:  seducente -  mood:  sfidante

54.  PICCOLO DERTHONA TIMOR ASSO 2025 – 
VIGNETI BOVERI GIACOMO  30 €
T imorasso -  P iemonte

Affinamento in  accia io

naso:  minerale -  bocca:  vo luminosa -  mood:  gastronomico

BIANC HI ITALIANI
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55.  MONTEMARINO – C ASCINA DEGLI  ULIVI  55 €
Cor tese -  P iemonte

Senza so lfit i ,  macerazione breve,  affinamento in  legno,  ferment azione spont anea

naso:  esuberante -  bocca:  ver t ica le -  mood:  radica le

56.  MOLIN – C A’ MAIOL  0 0 0 0 0 €
Turbiana -  Lombardia

Affinamento in  accia io

naso:  so lare -  bocca:  equi l ibrat a -  mood:  vacanziero

57.  FRIUL ANO – MAS DI  MASSIMO BERGOMAS  29 €
Fr iu lano -  Fr iu l i

Affinamento in  accia io

naso:  f loreale -  bocca:  per s istente -  mood:  conviv ia le

58.  RIBOLL A GIALL A 2024 – VISINTINI  33 €
R ibol la  Gia l la  -  Fr iu l i

Affinamento in  accia io

naso:  luminoso -  bocca:  d inamica -  mood:  v ivace

59.  SL ATNIK 202 3  –  R ADIKON  4 8 €
Chardonnay,  Fr iu lano -  Fr iu l i

Senza so lfit i ,  macerazione media,  affinamento in  legno,  

ferment azione spont anea

naso:  ipnot ico -  bocca:  mater ica -  mood:  r ivo luzionar io

60.  AGENO 2020 – L A STOPPA  4 6 €
Malvasia  d i  Candia -  Emi l ia-Romagna

Senza so lfit i ,  macerazione lunga,  affinamento in  accia io,  ferment azione spont anea

naso:  profondo -  bocca:  strutturat a -  mood:  iconico

61 .  CONCORI BIANCO 2024 – PODERE CONCORI  37€
Chenin -  Toscana

A g giunt a minima di  so lfit i ,  macerazione breve,  

affinamento in  cemento,  ferment azione spont anea

naso:  boschivo -  bocca:  f resca -  mood:  bucol ico

BIANC HI ITALIANI
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62 .  RISVEGLIO 202 3  –  GIACOMO BAR ALDO  32€
Grechetto -  Toscana

A g giunt a minima di  so lfit i ,  affinamento in  accia io e legno,  

ferment azione spont anea

naso:  enigmatico -  bocca:  s lanciat a -  mood:  puro

63 .  BIANCO VIGLIANO – PAOLO MARCHIONNI  33 €
Chardonnay,  Trebbiano -  Toscana

Macerazione breve,  affinamento in  cemento,  ferment azione spont anea

naso:  e legante -  bocca:  sa l ina -  mood:  s incero

6 4.  VERDICCHIO DEI  C ASTELLI  DI  JESI  2021  –  QUDI  29 €
Verdicchio -  Marche

Affinamento in  accia io

naso:  mandor lato -  bocca:  equi l ibrato -  mood:  gastronomico

65.  C AMPO DELLE OCHE 202 2 – FAT TORIA SAN LORENZO  4 6 €
Verdicchio -  Marche

Affinamento in  cemento e accia io,  ferment azione spont anea

naso:  evoluto -  bocca:  av volgente -  mood:  car ismat ico

66.  PECORINO FALERIO ARMSANTE 2024 –
COLLEVITE VILL A PIAT TI  2 7€
Pecor ino -  Marche

Affinamento in  accia io

naso:  mediterraneo -  bocca:  affilat a -  mood:  conviv ia le

67.  NINFA DEL NER A 202 3  –  ANNESANTI  28 €
Grechetto,  Malvasia  -  Umbr ia

Non fi ltrato,  ag giunt a minima di  so lfit i ,  

affinamento in  accia io,  ferment azione spont anea

naso:  se lvat ico -  bocca:  s incera -  mood:  poet ico

BIANC HI ITALIANI
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68.  L A FORMA PASSERINA – TERRE ANTICHE  28 €
Passer ina -  L azio

Non fi ltrato,  ag giunt a minima di  so lfit i ,  

affinamento in  anfora,  ferment azione spont anea

naso:  minerale -  bocca:  d inamica -  mood:  rura l  chic

69.  TAPIOCO 2024 – L A TOGNA Z Z A  2 7€
Vermentino,  Chardonnay -  L azio

Affinamento in  accia io

naso:  s lanciato -  bocca:  bever ina -  mood:  conviv ia le  -  pop

70.  VOGLIA MAT TA 2021  –  L A TOGNA Z Z A  29 €
Chardonnay -  L azio

Affinamento in  legno

naso:  av volgente -  bocca:  mater ica -  mood:  autorevole

7 1 .  NEMICO – IC ARO  26 €
Trebbiano,  Malvasia  -  L azio

Non fi ltrato,  macerazione breve,  affinamento in  vetroresina e accia io,  

ferment azione spont anea

naso:  etereo -  bocca:  s fer zante -  mood:  urban radica l

7 2 .  ONCIA BIANC A 2024 – C ARLO NORO  35 €
Passer ina,  Malvasia  del  L azio -  L azio

Non fi ltrato,  ag giunt a minima di  so lfit i ,  affinamento in  cemento,  

ferment azione spont anea

naso:  sussurrato -  bocca:  s inuosa -  mood:  medit at ivo

73 .  MALVASIA BIANC A DI  C ANDIA 2024 – IL  SAMBUCO  30 €
Malvasia  d i  Candia -  L azio

Macerazione breve,  affinamento in  accia io,  ferment azione spont anea

naso:  espress ivo -  bocca:  sapida -  mood:  conviv ia le

BIANC HI ITALIANI
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74.  BIANCO 2025 – LIANE  29 €
Trebbiano,  Malvasia  d i  Candia,  Malvasia  Punt inat a -  L azio

Non fi ltrato,   ag giunt a minima di  so lfit i ,  

affinamento in  vetroresina,  ferment azione spont anea

naso:  mediterraneo -  bocca:  tesa -  mood:  composto

75.  MT 2025 – MAT TEI  WINES  29 €
Trebbiano,  Malvasia  Punt inat a -  L azio

Affinamento in  accia io,  ferment azione spont anea

naso:  mediterraneo -  bocca:  snel la  -  mood:  merenda

76.  TERSO FR ASC ATI DOC – MERUMALIA  26 €
Malvasia  d i  Candia,  Greco,  F iano -  L azio

Affinamento in  accia io

naso:  pr imaver i le  -  bocca:  v ibrante -  mood:  spensierato

7 7.  CONVENIO GRECHET TO 2024 – C ASALE CERTOSA  2 5 €
Grechetto -  L azio

Affinamento in  accia io

naso:  pungente -  bocca:  energica -  mood:  f raterno

78.  TREBBIANO 2021  –  EMIDIO PEPE  85 €
Trebbiano d’Abruzzo -  Abruzzo

Affinamento in  cemento,  ferment azione spont anea

naso:  evolut ivo -  bocca:  t r id imensionale -  mood:  so lenne

79.  TREBBIANO 202 2 – EMIDIO PEPE  75 €
Trebbiano d’Abruzzo -  Abruzzo

Affinamento in  cemento,  ferment azione spont anea

naso:  radioso -  bocca:  energica -  mood:  leg gendar io

80.  ILLUMINANTE – A ZIONE  36 €
Trebbiano d’Abruzzo -  Abruzzo

Ferment azione spont anea

naso:  profondo -  bocca:  p iena -  mood:  gastronomico

BIANC HI ITALIANI
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81 .  SAUVIGNON “L AME DEL SORBO” 202 2 – 
AGRICOL AVINIC A  28 €
Sauvignon B lanc -  Mol ise

Affinamento in  accia io,  ferment azione spont anea

naso:  boschivo -  bocca:  affilat a -  mood:  e legante

82 .  TERRE DI  VENTIC ANO BIANCO 202 3  –  NARDONE  28 €
Coda di  Volpe,  Fa langhina -  Campania

Affinamento in  accia io,  ferment azione spont anea

naso:  terr i tor ia le  -  bocca:  ver t ica le -  mood:  schietto

8 3 .  MARET TIMA 2024 – CONTR ADA MARET TIMA  39 €
Fiano -  Campania

Macerazione breve,  affinamento in  accia io,  ferment azione spont anea

naso:  p ieno -  bocca:  per s istente -  mood:  sper iment ale

8 4.  BIANCO – MONTE DI  GR A ZIA  37€
Pepel la ,  B iancatenera,  Ginestra -  Campania

Affinamento in  accia io,  ferment azione spont anea

naso:  iodato -  bocca:  minerale -  mood:  poet ico

85.  GRECO DI  TUFO – CIRO PIC ARIELLO  33 €
Greco -  Campania

Affinamento in  accia io,  ferment azione spont anea

naso:  su l fureo -  bocca:  e lettr ica -  mood:  intransigente

86.  SANCHO PANZ A 2020 – IL  TUFIELLO  4 6 €
Fiano -  Campania

Non fi ltrato,  ag giunt a minima di  so lfit i ,  macerazione lunga,  

ferment azione spont anea

naso:  evolut ivo -  bocca:  t atti le  -  mood:  r ibel le

87.  SOLFARE 2024 – GIUSEPPE CIPOLL A  4 4 €
Gri l lo,  Cat arratto,  Inzol ia ,  Z ib ibbo -  S ic i l ia

Macerazione breve,  affinamento in  legno,  ferment azione spont anea

naso:  su l fureo -  bocca:  s infonica -  mood:  radica le

BIANC HI ITALIANI
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8 8.  SP68 – OCCHIPINTI   38 €
Moscato d i  A lessandr ia,  A lbanel lo  -  S ic i l ia

Macerazione breve,  affinamento in  accia io e cemento,  

ferment azione spont anea

naso:  f loreale -  bocca:  asc iutt a -  mood:  popolare

89.  GRILLO 2025 – PORTA DEL VENTO  33 €
Gr i l lo  -  S ic i l ia

Affinamento in  accia io e cemento,  ferment azione spont anea

naso:  agrumato -  bocca:  sapida -  mood:  s incero

90.  ETMAN ETNA BIANCO DOC – NUZ ZELL A  43 €
Carr icante,  Cat arratto -  S ic i l ia

Affinamento in  accia io,  ferment azione spont anea

naso:  vulcanico -  bocca:  iodat a -  mood:  essenzia le

9 1 .  MAMOJA BARBAGIA – MERT ZEORO  43 €
Granazza -  Sardegna

Affinamento in  accia io e legno,  ferment azione spont anea

naso:  res inoso -  bocca:  muscolare -  mood:  eroico

92 .  VERMENTINO DI  SARDEGNA DOC “GIUNCO” – MESA  30 €
Vermentino -  Sardegna

Affinamento in  accia io

naso:  aromatico -  bocca:  equi l ibrat a -  mood:  immediato

93 .  VERMENTINO DI  GALLUR A “MIR ADAS” – MUR ALES  36 €
Vermentino -  Sardegna

Affinamento in  accia io

naso:  esot ico -  bocca:  sapida -  mood:  so lare

BIANC HI ITALIANI
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94.  RIESLING – DOMAINE BERNARD HAEGELIN  33 €
R ies l ing -  A lsazia

Affinamento in  accia io,  ferment azione spont anea

naso:  minerale -  bocca:  affilat a -  mood:  e legante

95.  CHABLIS 2024 – GILBERT PICQ  47€
Chardonnay -  Borgogna

A g giunt a minima di  so lfit i ,  affinamento in  accia io,  ferment azione spont anea

naso:  gessoso -  bocca:  f resco -  mood:  t ag l iente

96.  BOURGOGNE ALIGOTÉ “OUBLIE LE C ASSIS” 202 3  –
ANTOINE OLIVER  43 €
Al igoté -  Borgogna

A g giunt a minima di  so lfit i ,  affinamento in  legno,  ferment azione spont anea

naso:  f loreale -  bocca:  rotonda -  mood:  r ivo luzionar io

97.  BOURGOGNE BL ANC VIEILLES VIGNES 202 3  –  
FR ANÇOIS BERGERET  47€
Chardonnay -  Borgogna

Affinamento in  accia io

naso:  gourmand -  bocca:  av volgente -  mood:  conviv ia le

98.  POUILLY-FUMÉ 202 3  –  SERGE DAGUENAU  45 €
Sauvignon B lanc -  Loira

Affinamento in  accia io

naso:  fumé -  bocca:  sapida -  mood:  profess ionale

99.  QUINC Y AOP “ 1ER CONFIDENCE” – GAËL FÉLIX  45 €
Sauvignon B lanc -  Loira

A g giunt a minima di  so lfit i ,  affinamento in  accia io,  ferment azione spont anea

naso:  c i tr ico -  bocca:  energica -  mood:  s incero

10 0.  ANJOU BL ANC – DOMAINE DES BRUMES  38 €
Chenin B lanc -  Loira

Senza so lfit i  ag giunt i ,  affinamento in  legno,  ferment azione spont anea

naso:  etereo -  bocca:  ver t ica le -  mood:  r i f less ivo

BIANC HI FR ANC ESI
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101 .  LES VIEUX CLOS 202 3  –  
CLOS DE L A COULÉE DE SERR ANT  90 €
Chenin B lanc -  Loira

A g giunt a minima di  so lfit i ,  affinamento in  legno,  ferment azione spont anea

naso:  opulento -  bocca:  potente -  mood:  mist ico

102 .  SANCERRE 2024 – DOMAINE VACHERON  70 €
Sauvignon B lanc -  Loira

Ag giunta minima di  solfit i,  affinamento in acciaio e legno, fermentazione spontanea

naso:  cr ist a l l ino -  bocca:  v ibrante -  mood:  ar istocrat ico

103 .  MUSC ADET SÈVRE ET MAINE 202 2 – GUNTHER CHÉRE AU  32€
Melon de Bourgogne -  Loira

Affinamento in  cemento e vetro

naso:  iodato -  bocca:  scatt ante -  mood:  d is impegnato

10 4.  CÔTES DU RHÔNE BL ANC TR ADITION 2024 –
ROCHE AUDR AN  29 €
Grenache B lanc,  Cla i rette,  V iognier  -  Rodano

Ag giunta minima di  solfit i,  affinamento in  accia io,  ferment azione spont anea

naso:  so lare -  bocca:  polposa -  mood:  so lare

105.  ARBOIS “LES VOISINES” 202 2 – 
DOMAINE DE L A TOUR AIZE  55 €
Chardonnay -  Jura

Ag giunta minima di  solfit i,  affinamento in  legno,  ferment azione spont anea

naso:  agrumato -  bocca:  sapida -  mood:  f r izzante

106.  BE AUJOL AIS BL ANC 202 3  –  CHÂTE AU C AMBON  43 €
Chardonnay -  Beaujo la is

Senza so lfit i ,  affinamento in  cemento e legno,  ferment azione spont anea

naso:  f ragrante -  bocca:  scatt ante -  mood:  spensierato

107.  MON P TIT PITHON BL ANC – DOMAINE OLIVIER PITHON  35 €
Grenache B lanc,  Maccabeu -  Roussi l lon

Aggiunta minima di solfiti, affinamento in cemento e acciaio, fermentazione spontanea

naso:  mediterraneo -  bocca:  sa l ino -  mood:  informale

BIANC HI FR ANC ESI
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108.  RIESLING TROCKEN – THANISCH  37€
R ies l ing -  Germania (Mosel la)

Affinamento in  legno,  ferment azione spont anea

naso:  t ag l iente -  bocca:  v ibrante -  mood:  r igoroso

109.  TOR ALL A BIANCO – RODRIGO MENDE Z  31€
Albar iño -  Spagna

Affinamento in  legno,  ferment azione spont anea

naso:  sa lmastro -  bocca:  muscolare -  mood:  at av ico

1 10.  TENTENUBLO BL ANCO – TENTENUBLO  42€
V iura,  Malvasia  R iojana -  Spagna

Non fi ltrato,  affinamento in  legno e accia io,  ferment azione spont anea

naso:  ar istocrat ico -  bocca:  e lettr ica -  mood:  avanguardist a

BIANC HI ESTERI
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1 1 1 .  C APPUCCET TO ROSA – PODERE LE RIPI  3 4 €
Sangiovese -  Toscana

Non fi ltrato,  affinamento in  cemento e legno,  ferment azione spont anea

naso:  s i lvestre -  bocca:  s fer zante -  mood:  i r r iverente

1 12 .  ROSA – AGRICOL A FORTERENZ A  45 €
Sangiovese -  Toscana

A g giunt a minima di  so lfit i ,  affinamento in  accia io,  ferment azione spont anea

naso:  est ivo -  bocca:  scorrevole -  mood:  gastronomico

1 13 .  DINO ROSATO – LIANE  26 €
Uve rosse e b ianche dei  Castel l i  Romani  -  L azio

A g giunt a minima di  so lfit i ,  ferment azione spont anea

naso:  d iver tente -  bocca:  centrat a -  mood:  spensierato

1 14.  PELLEROSA – C ACCIAGALLI   45 €
A gl ianico -  Campania

Non fi ltrato,  affinamento in  anfora,  ferment azione spont anea

naso:  te l lur ico -  bocca:  mater ico -  mood:  ancestra le

1 15.  SYR AH ROSÉ CL ASSIQUE – VIGNERONS ARDÉCHOIS  2 5 €
Syrah -  Francia  (Rodano)

Affinamento in  accia io

naso:  del icato -  bocca:  scatt ante -  mood:  ver sat i le

ROSATI
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1 16.  LE ZÈR – FOR ADORI  29 €
Teroldego -  Trent ino

Non fi ltrato,  ag giunt a minima di  so lfit i ,  

affinamento in  anfora,  legno e cemento,  ferment azione spont anea

naso:  armonico -  bocca:  f lu ido -  mood:  conviv ia le

1 17.  CÔTES DU RHÔNE – MONT REDON  30 €
Grenache,  Syrah -  Francia

Affinamento in  accia io e cemento

naso:  av volgente -  bocca:  ve l lut ato -  mood:  rass icurante

1 18 .  MON P TIT PITHON – OLIVIER PITHON  36 €
Grenache,  Car ignan,  Syrah -  Francia

Affinamento in  cemento,  ferment azione spont anea

naso:  sbarazzino -  bocca:  setoso -  mood:  spensierato

ROSSI
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