
A N T I P A S T I  C R U D I

TARTARE DI  TONNO, POMODORO E ORIGANO  [ 1 -3 - 4]   17�

concassé e mayo di  pomodoro,  c ipol la  agrodolce e pane a l l �or igano

BAT TUTO DI  GAMBERO ROSA  [ 2 ]   20 �

gel  d i  agrumi e sa lsa d i  bas i l ico

TARTARE DI  PESC ATO LOC ALE  [ 1 - 4]  20 �

peperone dolce,  pomodoro,  porro croccante,  l ime e t abasco

C RUDO DI PESC ATO LOC ALE SALE E OLIO  [4]   20 �

disponibi l i t à  g iornal iera,  chiedere a l  per sonale d i  sa la

OSTRIC A DIVINE NORMANDIA  [ 1 4]   6 � /  C AD

SC AMPI E GAMBERI ROSSI  [ 2 ]   7� /  C AD



SAUTÉ DI  COZ ZE [ 1 -1 2-1 4]  15 �

con crost in i  d i  pane

ALIC I  MARINATE AL GIN TONIC [4] 15 �

arancia e finocchietto

INSAL ATA DI  POLPO [ 7-9 -1 4] 17�

spuma di  pat ate arrosto e sedano mar inato

C APONATA DI  BACC AL À E PEPERONE C RUSCO  [4 - 8 ]   17�

melanzana,  c ipol la  stufat a,  uvett a e p inol i

HUMMUS DI  C ANNELLINI E BARBABIETOL A  [ 1 - 6 -1 1 ]   16 �

t ara l l i ,  maionese a l  sesamo e chips d i  p lat ano

FRESELL A SPE Z Z ATA  [ 1 ]    16 �

pomodor i ,  or igano,  melanzane sott’ol io  

e c ipol la  agrodolce

A N T I P A S T I  C O T T I



P R I M I  P I A T T I

SPAGHET TO PA STIFIC IO FELIC ET TI  [ 1 - 4 -1 2-1 4]  18 �

ai  lupin i  local i

con ag giunt a d i  bott arga  +3 �

TONNARELLO  [ 1 -3 - 4 -9 -1 2 ]  20 �

spigola  e bott arga

PENNONI PA STIFIC IO FELIC ET TI  [ 1 - 4 -1 4]  20 �

al la  scapece di  ca lamaro,  crema e chips d i  zucchine,  

ment a,  ju l ienne di  ca lamaro e pane a l le  erbe

TAGLIOLINI [ 1 -3 - 4 -9 ]  20 �

con i l  sugo di  t r ig l ie

R AVIOLO RIPIENO DI  BURR ATA E GAMBERI [ 1 -2-3 -7-9 ]  20 �

crudo di  gamber i  rosa,  sa l icornia,  b isque e l imone bruciato

BIGOLI AGLIO, OLIO E PEPERONC INO DI  MARE  [ 1 ]   17�

ag l io  nero d i  San Benedetto,  a lga nor i ,  

sa l icornia  e br ic io le croccant i

SPAGHET TO PA STIFIC IO FELIC ET TI  [ 1 -9 ]  14 �

pomodoro f resco e basi l ico



S E C O N D I  P I A T T I  �  F R I T T U R E

POLPO ROSTICC IATO  [ 7-9 -1 2-1 4] 24 �

purè d i  sedano rapa e fondo bruno

SPIEDINO DI  C AL AMARO ALL A PIA STR A [ 1 4 -1 5 ]  24 �

ventr ic ina p iccante e peperone,  condito con int ingolo a l le  erbe

TONNO SCOT TATO [4 - 8 -1 5 ]  24 �

zucchine a l la  scapece,  mandor le tost ate e l imone candito

PESC ATO LOC ALE AL FORNO CON PATATE  [4]   9 � /  HG

disponibi l i t à  g iornal iera,  chiedere a l  per sonale d i  sa la

POLPET TE DI  MANZO AL SUGO [ 1 -7-9 ]   16 �

come da tradiz ione,  con pomodoro e basi l ico

MEL ANZ ANA RIPIENA ALL A PARMIGIANA [ 1 -7 ] 17�

scavat a e r iempit a con melanzane a l  forno,  parmigiano,  

pangratt ato,  mozzarel la ,  pomodoro e sa lsa d i  bas i l ico

�

FRIT TUR A DI  ALIC I  CON MAIONESE AL LIME  [ 1 -2-3 - 4 -1 4]  16 �

FRIT TUR A DI  C AL AMARI E GAMBERI DEL TIRRENO [ 1 -2- 4 -1 4 -1 5 ] 20 �

FRIT TUR A DI  PAR ANZ A  [ 1 -2- 4 -1 4]  2 3 �



B I M B I  �  C O N T O R N I

PER I  PIÙ PICCOLI

PA STA CORTA  [ 1 -9 ] 8 �

in b ianco o a l  pomodoro

PA STA CORTA CON SPIGOL A  [ 1 - 4 -9 ] 14 �

e sa lsa d i  pomodoro

FILET TO DI  PESC E BIANCO  [4] 18 �

al la  p iastra

COTOLET TA DI  POLLO  [ 1 -2-3 - 4 -7-1 4 -1 5 ] 14 �

con pat ate f r itte

�

C ICORIA RIPA SSATA 7�

INSAL ATA MISTA 7�

PATATE AL FORNO 7�

ZUCC HINE GRIGLIATE 7�



SERVIZIO     3 �

ACQUA 0.75C L   3 �

SOF T DRINK S  4 �

�

G LUTEN FR EE

A bbiamo a d ispos iz ione past a senza g lut ine,  che è poss ib i le  

r ich iedere a l  nostro per sonale d i  sa la ,  a l  costo ag giunt ivo d i  3 �.  

Tutt avia,  des ider iamo infor mar t i  che i  tempi  d i  attesa per  la  past a senza g lut ine 
potrebbero essere p iù lung hi ,  po iché v iene cuc inat a in  una pento la apposit a con 

acqua bo l l i t a  specific amente.  
Attenzione,  s i  infor ma la  c l iente la  che a l l ’ inter no de l le  nostre cuc ine è presente 
una cont aminazione aerea da g lut ine,  i l  c l iente per t anto so l leva i l  Mar ine V i l lage 

da quals ias i  responsabi l i t à  per  eventual i  cont aminazioni  ne l le  p iet anze ord inate.

�

ALLERG ENI

Si  av v isa la  gent i le  c l iente la  che ne l la  nostr a attiv i t à  sono present i  a l lergeni ,  
per t anto s i  inv i t ano le  per sone a l lerg iche e/o into l ler ant i  a  ch iedere infor mazioni  

al  per sonale.  Tutti  i  prodotti  itt ic i  dest inat i  ad essere consumat i  cr udi  sono st at i  
sottopost i  a  t r att amento d i  bonific a prevent iva in  confor mit à a l le  prescr iz ioni  
del  REG.  CE 853/20 0 4.

LEG ENDA ALLERG ENI

1  g lut ine -  2  crost acei  -  3  uovo -  4 pesce -  5  ar achid i  -  6  so ia  -  

7  latte e der ivat i  -  8  f r utt a a gusc io -  9  sedano -  10 senape -  
1 1  semi d i  sesamo -  12  d ioss ido d i  zo l fo -  13  lup in i  -  14  mol luschi  -  

15  prodotto surge lato


